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Vakioasiakkaita
18 vuoden takaa
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Ibrahim ja Senay Sagir ovat tyytyvaisia Oulaisiin. Ibrahim Sagir on ollut paikkakunnan pizzeriayrittaja jo 18
vuotta. Senay auttaa kassalla kiireisimpina aikoina viikonloppuisin ja iltaisin.

18 vuotta pizzeriayritta-
jana Oulaisissa on pitka
aika. Vuodet eivat ole
olleet veljeksia keskenaan.
Valilla on ollut hiljaisem-
piakin aikoja, mutta
Ibrahim Sagir kertoo, etta
kokonaisuudessaan on
sujunut hyvin. "Tama
vuosi ndyttaa viime vuotta
paremmalta”, vertaa
Ibrahim. Asiaan vaikuttaa
sekin, etta kiinalainen ra-
vintola ja Teboil lopettivat
toimintansa. "Rojda on
ainoa ruokapaikka tdman
kadun varrella.”

Ibrahim on oppinut tie-
tamaan, mista paikkakun-
nalla tykataan. Oulaisissa
ollaan lihansygjien valta-
kunnassa. Kolme suosik-
kipizzaa ovat Cicilia,

Opera Special ja Quattro.
Niitd kaikkia yhdistaa
kinkku. Jokaisessa on
omat erikoisuutensa: Ci-
ciliassa aurajuustoa, Ope-
rassa tonnikalaa ja Quat-
trossa katkarapuija.
Harva tietaa, kuinka tuo-
reita Ibrahimin pizzat
ovat. Pohja on itsetehty
eikd turhaan jadkaapissa
sailytetty. Kaikki kastik-
keet ja normaalin majo-
neesin Ibrahim tekee itse
ilman sailontaaineita. Jau-
heliha jauhetaan paikan
paalla. Raaka-aineet
tulevat tukusta viikoittain.
Muutama asia on paris-
sakymmenessa vuodessa
muuttunut. Salaatteja
kysytdan ja syddaan
enemman, varsinkin ke-

sdisin. Gluteenittoman
pizzan kysynta on selvés-
ti lisdantynyt. Majoneesi
eiole enaa pizzan mauste,
vaan yksi taytteista.
"Nykyaan ihmiset haluaa,
etta kaikki hedelmat on
pizzan sisalla”, Ibrahim
kertoo.

Hanen omat suosikkin-
sa pizzan taytteiksi ovat
yksinkertaisia: paljon
sipulia ja feta-juustoa.
Pizzeriayrittaja syo pizzaa
enemman lomallaan.

Pizzerian asiakkaista iso
osa on vakioasiakkaita.
Kolme miesasiakasta,
jotka olivat avauspaivan
ensimmaiset asiakkaat 18
vuotta sitten, ovat yha
vakiokavijoita. Yksi heista
on Haapavedelta, toinen

Nivalasta ja kolmas Oulai-
sista.

Vuoden alku, tammi-
helmikuu on hiljaisempaa
aikaa ja kiireisinta heina-
kuu. "Silloin kay paljon
kesalomalaisia, ja kone-
paivatkin nakyvat.”

Senay-vaimo auttaa
pizzeriassa yleensa vii-
konloppuisin ja kiireisim-
pina aikoina iltaisin. Han
palvelee asiakkaita, hoitaa
kassaa ja tiskaa. Pizzoja
Senay ei kuitenkaan osaa
valmistaa. "Me olemme
tyytyvaisia Oulaisiin.
Taalla on oma asiakaspii-
rija paljon tuttuja ihmisia.
Uusi uimahalli on vilkas-
tuttanut myos pizzerias-
sa.

KAYTA PAIKALLISIA
PALVELUJA!

Sahkosuunnittelu
K. TERENTJEFF

Oulainen. kyosti@terentjeff.fi
Puh. 0400 666 365

AIMO OJALA OY

Puh. 0500 684 464

Kiinteisto- ja koneiden vuokraus
Ylivieskantie 188, 86300 OULAINEN

aimo.ojala@kotinet.com
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KOSKIKIOSKI

Oulaistenkatu 32, Oulainen

www.tormanhovi.fi

Jouluruokailut alk. 20€/hlo.
p. 040 769 5274 info@tormanhovi.fi
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KAUNEUSHOITOLA
HELLEVIN KAMMARI

SKY- kosmetologi

JALKAHOIDOT, KASIHOIDOT, KASVOHOIDOT,
KUUMAKIVIHIERONNAT JA SOKEROINNIT

KUUMAKIVIHIERONTA + KASVOHOITO 150,00
KUUMAKIVIHIERONTA + JALKAHOITO 130,00
KASVOHOITO ultra&énelld tai timantilla 5 x 350,00

KUUMAKIVIHIERONTA 5 x 350,00

Asemakatu 2 (kéynti Keskuskadulta)
86300 OULAINEN
Puh: 044-0658261

SKY

KFF

MERIJARVEN
KUNTA
www.merijarvi.fi

Kuljetus Sami Rantaeskola

Honkarannantie 218 86300 Oulainen

kuljetuspalvelut

Pyyda tarjous: 0445131247

Maatalouden ja teollisuuden Nyt myds suodattimet, oljyt ja

huollot kaikkiin kulkuneuvoihin!

www.kuljetussamirantaeskola.fi

— - vudisrakentaminen

F - kylpyhuoneet ja saunat
-

- saneerausurakointi
- kattomuutostydt

ASIANAJOTOIMISTO

ISOLUOMA

Yritystalo, Revonkatu 1 h 119
86300 Oulainen
puh (08) 534 7700, fax (08) 311 6632

AA, VT Toni Isoluoma 040 5577 349

AA, VT Pirjo Isoluoma 040 5031 712 | |§

AA, VT Kari Pikkarainen 040 3584 649

Ajanvaraus

www.isoluoma.fi ~ www.opuslex.fi

OpusLex

Suomen kattavin itsendisten
asianajotoimistojen verkosto
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